DIVIDERS
SPEZZATRICI
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BAKERY, PASTRY AND PIZZA EQUIPMENT



We have thought and created a new line of dough dividers, designing them to offer bakers, pastry cook and
pizza makers a complete range of solution and features that can satisfy every production requirement that
modern times require.

Abbiamo pensato e creato una nuova linea di spezzatrici, progettandole per offrire a fornai, pasticceri e
pizzaioli una gamma completa di soluzioni e funzionalita in grado di soddisfare ogni esigenza produttiva che i
nostri tempi moderni richiedono.

Nous avons pensé et crée une nouvelle ligne des diviseuses, en les projetant pour offrir aux boulangers,
patissiers et pizzaiolos une gamme compléte de solutions et fonctionnalités capables de satisfaire toutes les
exigences de production que nos temps modernes demandent.

Hemos pensado y creado una nueva linea de divisoras, disenandolas para ofrecer a los panaderos, pasteleros
y pizzeros una gama completa de soluciones y funcionalidad capaces de satisfacer todas las exigencias de
produccidn que nuestros tiempos modernos requieren.

Mol co30aU HO8YHO NOJIHYHO 2aMMY QyHKYUOHA6HbIX mecmodeaumeneli 05 NpOopeccluoHaN08 x1e6onekapHol
ompaCAU, OMBeYaroLyHo 8CeM COBPEMEHHbIM MPe6OB8AHUSIM.




FAST WORK AND PERFECT RESULT
LAVORO VELOCE E RISULTATO PERFETTO

Simple and practical, our dividers are easy to use for anyone and allow to work with rhythm, sure to get a
perfect result at every dividing.

Semplici e pratiche, le nostre spezzatrici sono facili da utilizzare per chiunque e permettono di lavorare con
ritmo, sicuri di ottenere ad ogni spezzatura un risultato perfetto.

Simples et pratiques, nos diviseuses sont faciles a utiliser pour tout le monde et elles permettent de travailler
avec rythme, sirs dobtenir un résultat parfait a chaque division.

Simples y prdcticas, nuestras divisoras son fdciles en el uso para cualquier persona y permitten de trabajar
con ritmo, seguros de obtener un resultado perfecto a cada division.

[pocmele 8 pabome u NPaKMuUYHsle, HaWU mecmodenumenu paspabomarsi 045 8biCOKOU
npou3800UMeENLHOCMU U MOYHO20 pe3y1mama.



BORN TO LAST
NATE PER DURARE

Design, choice of construction material and realization had the target of getting sturdy and heavy-duty
machines, able to work hard. Furthermare, the cleaning system, to be activated at the end of use, allows
the machine to always work at maximum efficiency and to last in time.

Progettazione, scelta dei materiali costruttivi e realizzazione hanno avuto lobiettivo di ottenere macchine
robuste, solide e capaci dilavorare molto. Inoltre, il sistema di pulizia, da azionare a fine utilizzo, permette
alla macchina di lavorare sempre alla massima efficienza e di durare cosi nel tempo.

Projet, choix des matériaux de construction et réalisation ont eu lobjectif dobtenir des machines robustes,
solides et capables de travailler beaucoup. De plus, le systéeme de nettoyage, a actionner en fin d'utilisation,
permet a la machine de travailler toujours au maximum defficacité et de durer dans le temps.

Diseno, eleccion de materiales de construccidn y realisacion tenian el objectivo de obtener maquinas ro-
bustas, solidas y capaz de trabajar duro. Ademds, el sistema de limpieza, a ser accionados al final del uso,
permitten a la mdquina de trabajar siempre con la mdxima eficiencia y de durar en el tiempo.

Llen1bt0 NpoekmMupo8aHUS, 8616000 KOHCMPYKMUBHbLIX MAMEePUANos U peanu3ayuu bei10 c030aHUe NPOYHBIX,
MOWHBIX U 8bIHOCAUBLIX MAWUH. Kpome mo2o, Cucmema 04UCMKU, 3anyckaemas no 3aeepuieHuu paboye2o
yukna, obecneyusaem pabomy MauUuHsl ¢ MaKCUManeHoU 3pdekmusHOCMbo, @ Makice ee 00a2yH0 Cyxby.




THE SERENITY OF WORKING SAFE
LASERENITA DILAVORARE SICURI






DIVIDER ROUNDER
SPEZZATRICE ARROTONDATRICE

SPHERE LINE

SQUARE DIVIDER
SPEZZATRICE QUADRA

SQUARE LINE

DOUGH/BUTTER PRESS
PRESSA PASTA/BURRO

PRESS LINE 16

HYDRAULIC DIVIDER AND PRESS WITH GRIDS
SPEZZATRICE E PRESSA IDRAULICA CON GRIGLIE

STRESS FREE 18
HEXAGONAL DIVIDER
SPEZZATRICE ESAGONALE

HEXAGONAL LINE 22



DIVIDER ROUNDER
SPEZZATRICE ARROTONDATRICE

From the dough to the ball in a few seconds / Dall'impasto alla pallina in pochi secondi

The dough, just mixed, is positioned on the plate, pressed, divided into equal parts and rounded in a fast
way with a perfect result: balls of equal weight and shape. Powder painted structure mounted on castors
with stopping feet for greater stability. Equipped with stainless steel AISI 304 knives and 3 rounding plates.
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L'impasto, appena amalgamato, viene adagiato sul piatto, pressato, spezzato in parti uguali e arrotondato
in modo veloce con un risultato perfetto: palline di peso e forma uguali. Struttura verniciata a polveri e
montata su ruote con piedini di stazionamento per una maggior stabilita. Coltelli in acciaio inox AISI 304
e 3 piattiin dotazione.

La pate, juste mélangée, est positionnée dans le plateau, pressée, divisée en partie égales et arrondie de
maniere rapide avec en resultat parfait ; petites boules de poids et forme identiques. Structure peinte a
poudre et montée sur roues avec pieds de stationnement pour plus de stabilité. Couteaux en acier inox
AISI 304 et 3 plateaux de division en dotation.

La masa, recién amalgamada, se coloca en el plato, se presiona se divide en partes iguales y se redondea
rdpidamente con un resultado perfecto: bolas de igual peso y forma. Estructura pintada en polvo y montada
sobre ruedas con pies de estacionamiento para una mayor estabilidad. Cuchillas en acero inox AISI 304 y 3
platos en dotacidn.

CeexcesamelueHHoe mecmo nomeuwjaemcss Ha NOOOOH, Npeccyemcs, 0enumcsi Ha PagHele Yacmu U
0Kpy2/15emMcA 6ICMPO U C OMAUYHSIM Pe3y6Mamom: mecmo3a20mosKu NOAyYaromcs 00UHAKO8020 8eca
u popmei.

S
(MANUAL )

The working cycle provides manual pressing, cutting and rounding
through levers.

Il ciclo di lavoro prevede pressata, taglio e arrotondamento manuali
tramite leve.

Le cycle de travail prévoit pressage, coupe et boulage manuels par
leviers.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y redondeo manuales a
través de palancas.

Paboyuli yukn npedycmampusaem pyyHoe NpeccosaHue, HapesKky u
OKpyeneHUe Peldazom.




SP
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing and cutting,
manual rounding through lever. Possibility to store 1 program
(pressing time setting) by the color touch-screen.

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio automatici, arrotonda-
mento manuale tramite leva. Possibilita di memorizzare 1 program-
ma (impostazione tempo di pressata) tramite touch-screen a colori.

Le cycle de travail prévoit pressage et coupe automatiques,
boulage manuel par levier. Possibilité de mémoriser 1 programme
(établissement temps de pressage) par I'écran tactile couleur.

El ciclo de trabajo incluye compresion y corte automaticos,
redondeo manual a través de palanca. Posibilidad de memorizar 1
programa (configuracion tiempo de compresién) por pantalla tdctil
acolor.

Paboyuli yukn npedycmampugaem agmomamuy4eckoe NnpeccosaHue
u OeneHue, okpyzneHue Npou38odUMCA 8pyYHyH NPU NOMOWU

pblyaza. LigemHou CeHCOPHBIL 3KPaH € BO3MONHOCMbHO 30HECEHUS 8
namsime 1 npozpammsl (Hacmpouka 0aumensHOCMU NPeccosaHusl).

SPH
( AUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing, cutting and roun-
ding. Possibility to store 1 program (pressing and rounding time
setting) by the color touch-screen.

Il ciclo dilavoro prevede pressata, taglio e arrotondamento auto-
matici. Possibilita di memorizzare 1 programma (impostazione tem-
pi di pressata e di arrotondamento) tramite touch-screen a colori.

Le cycle de travail prévoit pressage, coupe et boulage automati-
ques. Possibilité de mémoriser 1 programme (établissement temps
de pressage et boulage) par I'écran tactile couleur.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y redondeo automati-
cos. Posibilidad de memorizar 1 programa (configuracion tiempos
de compresion) por pantalla tdctil a color.

Paboyull yukn npedycmampusaem asmomamuyeckoe
npeccosaHue, deneHue U okpyeneHue. LigemHol ceHCOpHbIl KpaH
C BO3MOXHOCMbIO 3aHECeHUs 8 NaMSAMG6 1 NPoepamMmel (HACMpPoUka
dAUMeNLHOCMU NPECCOBAHUS U OKPY2/EHUS).
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SP PLUS
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing and cutting, manual rounding
through lever. Color touch-screen with 100 storable programs with pressing
time and rounding chamber height settable for each. Reinforced 3 cylinders
machine.

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio automatici, arrotondamento manuale
con leva. Touch-screen a colori con 100 programmi memorizzabili con tempo di
pressata e altezza camera di arrotondamento impostabili per ciascuno. Macchi-
na rinforzata a 3 cilindri.

Le cycle de travail prévoit pressage et coupe automatiques, boulage manuel par
levier. Ecran tactile couleur avec 100 programmes mémorisables avec temps de
pressage et hauteur chambre darrondissement réglables pour chaque. Machine
renforcée avec 3 cylindres.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte automaticos, redondeo manual a
través de palanca. Pantalla tdctil a color con 100 programas memorisables con
tiempo de compresién y altura cdmara de redondeo ajustable para cada.
Mdquina reforzada con 3 cilindros.

Paboyull yukn npedycmMampusaem asmomMamuyeckoe npeccosaHue u 0eneHue,
8peMs U NPoyecc okpyaneHUs npou3800UMCA NOCPEDCMBOM yOepPHaHUA
peidaea. CeHcopHbIl ygemHol ducnneli ¢ B03MOXHOCMbIO 3aHeCeHUs 8 NaMAMb
100 npozpamm ¢ napamempamu 8pemMeHU NPecco8aHuUsA U 86ICOMbl Kamepel
OKDY2/1eHUA. YCUNEHHAA MAUIUHA C 3-MA YUAUHOPaMU.

SPH PLUS
(AUTOMATIC)

The working cycle provides automatic pressing, cutting and rounding. Color
touch-screen with 100 storable programs with pressing, rounding time and
rounding chamber height settable for each. Reinforced 3 cylinders machine.

Il ciclo dilavoro prevede pressata, taglio e arrotondamento automatici.
Touch-screen a colori con 100 programmi memorizzabili con tempi di pressata,
arrotondamento e altezza camera di arrotondamento impostabili per ciascuno.
Macchina rinforzata a 3 cilindri.

Le cycle de travail prévoit pressage, coupe et boulage automatiques. Ecran
tactile couleur avec 100 programmes mémorisables avec temps de pressage,
boulage et hauteur chambre darrondissement réglables pour chaque. Machine
renforcée avec 3 cylindres.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y redondeo automaticos. Pantalla
tactil a color con 100 programas memorisables con tiempo de compresion,
redondeo y altura camara de redondeo ajustable para cada. Mdquina reforzada
con 3 cilindros.

Paboyuli yukn npedycmampusaem agmomamuyeckoe Npecco8aHuUe, Hapesky
u okpyaneHue. Lugpposol ysemHol ducnaell C B03MOIHOCMbIO COXPAHEHUS 8
namamu 0o 100 npoepamm ¢ NapaMempamu 8peMeHU NPecco8aHuUs U 86ICOMebI
Kameps! OKpy2neHus 045 Kaxool Npo2pamMmsl. YCUNEHHAS MAUIUHA C 3-M5
YUAUHOPAMU.
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SQUARE DIVIDER
SPEZZATRICE QUADRA

Hydraulic machine suitable for dividing unleavened dough in equal parts. Powder painted structure
mounted on castors of soft rubber with brake for greater stability. Basket and knives made on stain-
less steel AlISI 304 and food nylon stamps. The automatic shutdown hydraulic unit ensures consump-
tion reduction and greater noiselessness.

Macchina a funzionamento idraulico adatta per la spezzatura in partiuguali di paste non lievitate. Strut-
tura verniciata a polveri montata su ruote in gomma con freno per una maggior stabilita. Vasca e coltelli
in acciaio inox AISI 304 e stampini in nylon alimentare. La centralina idraulica a spegnimento automati-
co garantisce riduzione dei consumi e maggior silenziosita.

Machine a fonctionnement hydraulique indiquée pour la division en partie égales de pdte ne pas levée.
Structure peinte a poudre montée sur roues en caoutchouc avec frein pour plus de stabilité. Cuve et
couteaux en acier inox AISI 304 et taloches en nylon alimentaire. Le groupe hydraulique avec arrét auto-
matique assure une consommation reduite et plus de silence.

Mdquina de funcionamiento hidrdulico adecuada para dividir en partes iguales masas sin levadura.
Estructuras pintadas en polvo y montadas sobre ruedas de goma con freno para una mayor estabilidad.
Peroly cuchillas en acero inox AISI 304 y moldes en nylon alimentario. La centralita hidraulica de apaga-
miento automdtico garantiza reduccion de consumo y mayor silenciosidad.

Tudpasnuyeckulimecmodenumens 0415 0eseHUs 6e30pPOXHEe8020 MeCma Ha OOUHAKO8bIE MeCmo3a20Mmos-
Ku. KauecmeseHHoe noaumepHoe NoKpsImMue Kopnyca, NPope3uHeHHsIe KoAeca ¢ MopMo30M 045 8bICOKOU
yemod4yusocmu. BHympeHH#AsA kamepa u pexiyujue sne3sus uz Hepiaserowet cmanu AlSI 304, wumamnel U3
nuwesozo HellnoHa. [udpasauyeckull y3en ¢ a8MOMamu4yeckum OMKAYeHUeM 2apaHmupyem oeclym-
HOCMb pabomel U CHUXeHUE NompebaeHUs 3Hep2uU.




SINGLE CUT
TAGLIO SINGOLO

DSS
10-20 - 24 - 30
(SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides independent pressing and cutting by
joystick and manual lid opening.
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Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio indipendenti azionati da
joystick ed apertura del coperchio manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage et découpe indépendants par
joystick et ouverture manuelle du couvercle.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte independientes por
joystick y apertura maual de la tapa.

Pabouud yukn npedycmampusaem He3a8ucuMele Npoyeccs!
NpeccosaHus U Hape3Ku, ynpas/eHue ocyuecmsnsemcs OXoUCmuKom,
Py4HOU No0beM KDbILIKU.

DSA
10-20 - 24 - 30
( AUTOMATIC)

The working cycle provides automatic pressing, cutting and lid
opening. Possibility to adjust the pressing time by the color
touch-screen.

II'ciclo dilavoro prevede pressata, taglio ed apertura del coperchio
automatici. Possibilita diregolare il tempo di pressata tramite il tou-
ch-screen a colori.

Le cycle de travail prévoit pressage, découpe et ouverture du cou-
vercle automatiques. Possibilité de régler le temps de pressage par
I'écran tactile couleur.

Elciclo de trabajo incluye compresidn, corte y apertura de la tapa
automadticos. Posibilidad de regular el tiempo de compresion a través
de la pantalla tactil a color.

Pa6oyuli Yukn ekaoYaem npeccosaHue, deneHue u asmomMamuyeckud

nodvem KpbiWwKu. [pedycmMompeHa peaynuposka 8pemeHu NpeccosaHus
HQ CEeHCOPHOM L{8EMHOM 3KPaHe ynpaseHUs.

13
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DOUBLE CUT
DOPPIO TAGLIO

DSS

1020-1530
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides independent pressing and cutting by joystick
and manual lid opening. The machine offers the possibility to work at 10
or 20 divisions and 15 or 30 divisions, choosing the number of pieces by
manual lever.

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio indipendenti azionati da joystick
ed apertura del coperchio manuale. La macchina offre la possibilita di
lavorare a 10 0 20 divisioni e 15 0 30 divisioni, scegliendo il numero di pezzi
tramite leva manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage et découpe indépendants par joystick
et ouverture manuelle du couvercle. La machine offre la possibilité de tra-
vailler a 10 ou 20 divisions et 15 ou 30 divisions, en choisissant les numéros
de piéces par levier manuel.

El ciclo de trabajo incluye compresion y corte independientes para joystick
y apertura manual de la tapa. La mdquina ofrece la posibilidad de trabajar
a 10 0 20 divisiones y 15 0 30 divisiones, eligiendo el niumero de las piezas
por palanca manual.

Paboyull yukn npedycmampusaem He3a8ucUMble NPOYeCcs! NPecco8aHUs
U HOPE3KU, ynpaseHue ocyuecmesnsemcsa Oxolcmukom, py4Hold nodvem
KpblLikU. Bo3moxHocme deneHus Ha 10 unu 20, a makxce 15 unu 30
mecmo3a20mo8oK, KOAUYeCma0 3a020MO8OK yCMaHas8/1u8aemcs npu
NoOMOWU pbIva2a 8PYYHYHO.

DSA

1020-1530
( AUTOMATIC )

The working cycle provides automatic pressing, cutting and lid opening.
Possibility to adjust the pressing time by the color touch-screen. The
machine offers the possibility to work at 10 or 20 divisions and 15 or 30 divi-
sions, choosing the number of pieces by electric selector.

Il ciclo di lavoro prevede pressata, taglio ed apertura del coperchio automati-
ci. Possibilita di regolare il tempo di pressata tramite display touch-screen a
colori. La macchina offre la possibilita dilavorare a 10 0 20 e 15 0 30 divisioni,
scegliendo il numero di pezzi con selettore elettrico.

Le cycle de travail prévoit pressage, découpe et ouverture du couvercle auto-
matiques. Possibilité de régler le temps de pressage par I'écran tactile cou-
leur. La machine offre la possibilité de travailler & 10 ou 20 divisions et 15 ou
30 divisions, en choisissant les numéros de piéces par sélecteur électrique.

El ciclo de trabajo incluye compresion, corte y apertura de la tapa automaticos.
Posibilidad de regular el tiempo de compresion a través de la pantalla tactil a
color. La mdquina ofrece la posibilidad de trabajar en 10 0 20 divisiones y 15 0
30 divisiones, eligiendo el numero de las piezas por selector eléctrico.

Paboyuli Yuka skao4yaem npeccosaHue, deneHue U asmomamuyeckudl
noovem KpblWKU. [pedycMompeHa peyauposka spemMeHu NPeccosaHUs Ha
CeHCOPHOM Uy8eMHOM 3KpaHe ynpasneHuUs. Bo3MoXHOCme deneHus Ha 10
unu 20 mecmo3a2o0moeok, a makice Ha 15 uau 30, Koauyecmao mecmo3sa-
20MOBOK pe2yiupyemcs 31eKmMpPOHHbIM CENEKMOPOM.
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DOUGH AND BUTTER PRESS
PRESSA PASTA E BURRO

Machine suitable for pressing dough or butter, it has been studied and designed to bear a bigger
pressure also thanks to the lid with double hook.

Macchina adatta per pressare pasta o burro, é stata studiata e progettata per sopportare la maggiore
pressione anche grazie al coperchio con doppio aggancio.

Machine indiquée pour presser les pdtes ou le beurre, elle a été étudiée et projetée pour soutenir la
majeure pression grdce aussi au couvercle avec double accrochage.

Mdquina adecuada para comprimir masa o mantequilla, ha sido estudiada y disefiada para soportar la
mayor presion gracias tambien a la tapa con doble enganche.

MawuHa npedHasHa4eHa 08 NpeccosaHus mecma uau Macad. JJaHHas modess 6blad CneyuansHo
Da3pA60MAHA 045 YCUAEHHO20 NPEeCCO8AHUS, NpedycMompeHa 080UHAS GUKCALUS KPBILIKU.

RPS
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides pressing by joystick and manual lid
opening.

Il ciclo di lavoro prevede pressata tramite joystick ed apertura
del coperchio manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage par joystick et ouverture
manuelle du couvercle.

Elciclo de trabajo incluye compresion por joystick y apertura
manual de la tapa.

Pa6oyudl yukn npedycmampusaem npeccosaHue, Npoyecc
pezynupyemcsi dxcolcmukom. [100bem KpbILUKU OCYUeCcmeasemcs

8PYYHYHO.




RPA
( AUTOMATIC)

The working cycle provides automatic pressing and lid opening.
Possibility to adjust the pressing time by the color touch-screen.

Il ciclo dilavoro prevede pressata ed apertura del coperchio
automatici. Possibilita diregolare il tempo di pressata tramite
touch-screen a colori.
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Le cycle de travail prévoit pressage et ouverture du couvercle au-
tomatiques. Possibilité de régler le temps de pressage par 'écran
tactile couleur.

Elciclo de trabajo incluye compresion y apertura de la tapa auto-
mdticos. Posibilidad de regular el tiempo de compresion a través
de la pantalla tactil a color.

Pa6oyuli yukn eknroyaem npeccosaHue u asmomamuyeckuli nods-
em KpbllKU. [TpedycMompeHa peaynuposka epemMeHU NPeccosaHusl
HQ CeHCOPHOM UBEMHOM 3KPAHE YNpasaeHUs.
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STRESS FREE SYSTEM
SISTEMASTRESS FREE

This innovative grid system, applicable to all semiautomatic models, it has been studied to divide high hydration
leavened dough, without stress and degas them. The result will be a perfect alveolar structure even after cooking.

Questo innovativo sistema a griglie, applicabile a tutti i modelli semiautomatici, e stato studiato per dividere paste
gia lievitate ad alta idratazione, senza stressarle o sgasarle. Il risultato sard una perfetta struttura alveolare anche
dopo la cottura.

Ce systéme innovant a grille, applicable a tous les modeles semi-automatiques, a été étudié pour diviser des pates
déja levées a haute hydratation, sans les stresser ou les dégazer. Le résultat sera une parfaite structure alvéolaire
méme apres la cuisson.

Esto sistema innovadr de parillas, aplicable a todos los modelos semiautomaticos, ha sido estudiado para dividir
masas leudadas con alta hidratacion, sin estresarlas o desgasificarlas. El resultado serd una perfecta estructura
alveolar aun después la coccion.

JaHHAs UHHOBAUUOHHAA CUCMEMA C PewemKkaMu YCMAHOBAEHO HA 8Cex NoayagmoMamuy4eckux modensx 0ns
deneHus OPOXHEBO20 PACCMOEHHO20 MeCma C 8bICOKUM COOEPIaHUEM 8/102U, He nodeepeas mecmo cmpeccy u
npedycMampusas CoXpaHeHuUe 8 HeM Ny3sipbKos 8030yxa. Bumoze noay4aemcs u0easbHas 3pUpO8AHHAS CMPYKMYpa
mecma, daxe Nocse 8biNeKaHUS.




HYDRAULIC DIVIDER AND PRESS WITH GRIDS
SPEZZATRICE E PRESSAIDRAULICHE CON GRIGLIE

RPSGRID | DSSGRID

Basket dimensions
Dimensioni vasca

3
3

409x512

409x512

Basket depth
Profondita vasca

3
3

100120

130

Capacity max
Capacita max

=
(o]

Weight
Peso

=
(o]

255

255

Power
Potenza

=

w

075

DSS/RPS with GRIDS

Voltage
Voltaggio

<

400/50/3

400/50/3

The working cycle provides cutting by manual closing of the inter-
changeable side grid and operating by the joystick to raise and lower
the pressing plate. Furthermore, it offers the possibility to make the
only pressing by joystick and closing of top cover. The DSSGRID model
allows to divide medium/strong dough by the lower knives.

Il ciclo dilavoro prevede il taglio chiudendo manualmente la griglia laterale
intercambiabile e azionando il joystick per alzare ed abbassare il piatto di
pressata. Inoltre, offre la possibilita di effettuare la sola pressata tramite
joystick e chiusura del coperchio superiore. La versione DSSGRID permet-
te di dividere impasti medio/duri tramite i coltelli inferiori.

Le cycle de travail prévoit la coupe en fermant manuellement la grille
latérale interchangeable et en actionnant le joystick pour lever et baisser
le plateau de pressage. De plus, il offre la possibilité deffectuer seulement
le pressage par joystick et couvercle supérieur fermé. La version DSSGRID
permet de diviser les pdtes moyennes/dures par les couteaux inférieurs.

Elciclo de trabajo incluye el corte cerrando manualmente la parilla late-
rale intercambiable y por medio del joystick para subir y bajar la placa de
prensada. Ademds, el ofrece la posibilidad de hacer solo la compresion
con el joystick y tapa superiore cerrada. La version DSSGRIG permite de
dividir masas media/dura a través de las cuchillas inferiores.

Paboyull yukn npedycmampusaem HapesKy Nocpedcmaom 0nyckaHUs
6okosoU cMeHHOU pewemku 8py4Hyro, dasnee Npoyecc peayaupyemcs
oxolcmukomM, Komopell akmusupyem nodbem/onyckaHue NodooHa.
Takore npedyCMoOmpeHa QyHKYUS NpeccosaHus (pacnpedeneHus) 6e3
UCNO/6308GHUSA pewiemku, 018 3Mo20 He06X00UMO 3GKPbIMb BEPXHHIOK
KDBILWIKY U peayauposams npoyecc dxcolcmukom. Bepcus DSSGRID
nooxooum 014 desieHus mecma cpedHel U 86ICOKOU NAOMHOCMU Npu
NOMOWU HUXCHUX HOXeU. HUXCHUX HOxXced.
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HYDRAULIC GRID DIVIDER
SPEZZATRICE IDRAULICA AGRIGLIE

Sy HYDRA

l E ' . The working cycle provides cutting by manual closing of the inter-

| changeable side grid and operating by the joystick to raise and lower
the pressing plate. Furthermore, it offers the possibility to make the
. . only pressing by joystick and closing of top cover. Unlike the DSSGRID
it does not have the lower knives and it is faster in the cutting phase
thanks to the halved stroke of the basket.

'.:. L Il ciclo dilavoro prevede il taglio chiudendo manualmente la griglia

e F B . laterale intercambiabile e azionando il joystick per alzare ed abbassare

il piatto di pressata. Inoltre, offre la possibilita di effettuare la sola pres-
sata tramite joystick e chiusura del coperchio superiore. A differenza dei
modelli DSSGRID non ha i coltelli inferiori e risulta piu veloce nel taglio
della pasta grazie alla corsa vasca dimezzata.
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Le cycle de travail prévoit la coupe en fermant manuellement la grille
latérale interchangeable et en actionnant le joystick pour lever et baisser
le plateau de pressage. De plus, il offre la possibilité deffectuer seule-
ment le pressage par joystick et couvercle supérieur fermé. Contraire-
ment aux modéles DSSGRID elle na pas les couteaux inferieurs et elle est
plus rapide gréce a la course de la cuve réduite a la moitié.

l El ciclo de trabajo incluye el corte cerrando manualmente la parilla late-
- rale intercambiable y por medio del joystick para subir y bajar la placa de
‘ prensada. Ademds, el ofrece la posibilidad de hacer solo la compresion
con el joystick y tapa superiore cerrada. A diferencia de los modelos
DSSGRID no tiene las cuchillas inferiores y es mas rdpido en el corte
gracias al recorrido del perol reducido a la mitad.

Paboyull yukn npedycmampusaem Hape3sKy Nocpedcmaom OnyckaHUs
6okogoU cMeHHOU pewemku 8py4Hyro, 0anee Npoyecc peayaupyemcs
oxcoticmukomM, Komopell akmusupyem nodvem/onyckaHue NoddoHa. Tak-
e npedycMompeHa GyHKYUSA NpeccosaHuA (pacnpedeneHus) 6e3 ucnoss-
308QHUS pewemku, 0418 3mo20 HE06X0OUMO 30KPbLIMb BEPXHIOK KPbLILUKY
u peaynuposame npoyecc dxoldcmukom. B omauyue om DSSGRID,
daHHOU MOOenu Hem HUXHUX HoXel, MawuHa pabomaem bsicmpee, m.K.
8bICOMA NOOBLEMa NOGOOHA 8OBOE MeHbUJE.
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STANDARD / DI SERIE / STANDARD / ESTANDARD / CTAHAAPTHAS KOMI/IEKTALIUS

Grid holder structure Silicon coated cutting and transfer plate (to be coupled to a grid)
Struttura porta griglia Piano di taglio e trasferimento siliconato (da abbinare a griglia)

Structure porte grille Table de coupe et transfert siliconé (a joindre a une grille)

Estructura por parillas Mesa de corte y traslado en silicona (a combinar a una parilla)
cmpykmypa 0411 pewemku CMeHHas NAGCMUHG C CUAUKOHOBbIM NOKDLIMUEM (04151 KOMNAeKMayuU pewemKu)

GRIDS / GRIGLIE / GRILLES / PARILLAS / PELLIETKU
409X169 mm - 3 pcs 512X80 mm -5 pcs 255X135 mm -6 pcs 409X7Tmm -7 pcs
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409X49 mm - 10 pcs 203X71 mm - 14 pcs 169X80 mm - 15 pcs 135X83 mm - 18 pcs

203X49 mm-20pcs  100X83 mm - 24 pcs 203X40 mm - 24 pcs 135X49 mm - 30 pcs

83X80 mm - 30 pcs 71X66 mm - 42 pcs 49X49 mm - 80 pes

Different sizes grids on request

Griglie di misure diverse su richiesta

Grilles de tailles différentes sur demande
Parillas de diferentes tamanos a pedido
Apyaue pasmepsl pewiemok - No 3anpocy

OPTIONAL

Dough trays trolley (15 available space) Dough tray 500x400 mm
Carrello porta marne (15 spazi disponibili) Marna 500x400 mm
Chariot a bacs (15 espaces disponibles) Bac 500x400mm
Carrito por margas (15 espacios disponibles) Cubeta 500x400mm
Tenexcka 04 10mko8 (15 HanpasAaowux) Jlomok 500x400 mm
Trolley plastic cover with one window and two zips Tray cover Trolley grid holder and flour tray

- Cuffia copri carrello con una finestra e due cerniere Coperchio per marna Carrello porta griglie con vaschetta
Coiffe protection chariot avec une fenétre et deux charnieres Couvercle pour bac per farina
Cofia proteccidon carrito con una ventana y dos cierres Tapa de cubeta Chariot a grilles et plateau a farine
3awumHelli 4exon menexku co cMompossim Kpbiwka 0ns eMkocmu Carrito por parillas y cubeta de harina

. \ OKOWKOM U 08yMA 3aMKaMU Tenexka 015 pewemok U No0dOH

018 Myku
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HEXAGONAL DIVIDER
SPEZZATRICE ESAGONALE

Hydraulic machine suitable for dividing into equal parts the unleavened dough. Powder painted structu-
re mounted on castors of soft rubber with brake for greater stability. Basket and knives in stainless steel
AISI 304 and food nylon stamps. The hydraulic unit with automatic shutdown ensures a real consump-
tion reduction.

Macchina a funzionamento idraulico adatta per la spezzatura in parti uguali di paste non lievitate. Struttu-
ra verniciata a polveri montata su ruote in gomma con freno per una maggior stabilita. Vasca e coltelliin
acciaio inox AISI 304 e stampini in nylon alimentare. La centralina idraulica é a spegnimento automatico
per una reale riduzione dei consumi elettrici.

Machine a fonctionnement hydraulique indiquée pour la division en partie égaux des pétes ne pas levées.
Structure peinte a poudre montée sur roues en caoutchouc avec freine pour plus de stabilité. Cuve et
couteaux en acier inox AISI 304 et taloches en nylon alimentaire. Le groupe hydraulique avec arrét auto-
matique assure une réel réduction des consommations.
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Mdquina de funcionamiento hidrdulico adecuada para dividir en partes iguales masas sin levadura.
Estructura pintada en polvo y montada sobre ruedas de goma con freno para una mayor estabilidad. Perol
y cuchillas en acero inox AISI 304 y moldes en nylon alimentario. La centralita hidrdulica con apagamiento
automdtico garantiza una reduccion real en le consumo de electricidad.

[udpasnuyeckutimecmodenumess0/150e/eHUS6e30pOXHKEBO20 MeCMAHA0OUHAKO8LIEMECMO3G20MOBKU.
KauyecmeeHHOe no/suMepHoe NoKpelimue Kopnyca, NPOpe3UHeHHbIe KOAeca ¢ MopMO30M 0411 8bICOKOU
yemodyusocmu. BHympeHHAA Kamepa u pexyujue a1e3sus u3 Hepiaserowel cmanu AlSI 304, wmamnel
U3 nuwjeso2o HelnoHa. udpasaudeckud y3en C asmoMamuyeckum OMKAYeHUeM 20paHmupyem
becuwymHOCMb pabomel U CHUXeHUE Nompeb/IeHUs 3HepauU.

DES
( SEMIAUTOMATIC )

The working cycle provides independent pressing and cutting by
joystick and manual lid opening.

Il ciclo dilavoro prevede pressata e taglio indipendenti azionati da
joystick ed apertura del coperchio manuale.

Le cycle de travail prévoit pressage et découpe indépendants par
joystick et ouverture manuelle du couvercle.

Elciclo de trabajo incluye compresion y corte independientes por
joystick y apertura manual de la tapa.

Tpoyecc npeccosaHus U HapeKu pe2yaupyromcs He3asucumo opyz
om dpyaa hocpedcmeom dxcolicmuka ynpasneHus, N00bem KpbluKU
0CyWecmensemcs 8pyYHyIo.
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DEA
(AUTOMATIC)

The working cycle provides automatic pressing, cutting and
lid opening. Possibility to adjust the pressing time by color
touch-screen.

Il ciclo di lavoro prevede pressata, taglio ed apertura del co-
perchio automatici. Possibilita di regolare il tempo di pressata
tramite il touch-screen a colori.
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Le cycle de travail prévoit pressage, découpe et ouverture du
couvercle automatiques. Possibilité de régler le temps de pressa-
ge par I'écran tactile couleur.

Elciclo de trabajo incluye compresion, corte y apertura de la tapa
automadticos. Posibilidad de regular el tiempo de compresion a
través de la pantalla tdctil a color.

Pa6oyuli Yukn skaroyYaem npeccosaHue U agmomamuyeckul
nodvem KpblKU. [TpedycMompeHa pecynuposka spemeHu
NPEeCcosaHUs Ha CEHCOPHOM YBEMHOM SKDAHE YynpasaeHUs.
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Via Piemonte, 9| 36015 Schio (VI) | Italy
tel. +39 0445 576866 | fax +39 0445 576568
info@ramsrl.eu | www.ramsrl.eu
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